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the Industrial Mixer

Escher Mixers specialises in
the production of mixing
machinery for the bread and
pastry-making sectors.

Over the years we have
gained specialised knowledge
that has allowed us to develop
machines and solutions to
meet the needs of a variety

of clients and different types
of markets.

Today we boast a complete
range, with numerous models
enhanced by an extensive list
of accessories capable of
covering all the needs of both
artisans and industry.
Moreover, our machines are
renowned for their sturdiness,
durability, accurate finishes,
and for the quality of the
dough they produce.

technology for mixing

Escher Mixers & specializzata
nella produzione di macchine
per limpasto e la miscelazione,
nei settori della panificazione e
della pasticceria. Negli anni,
abbiamo maturato una
conoscenza specifica che ci
ha permesso di sviluppare
macchine e soluzioni per le
necessita di una clientela
variegata e per i diversi tipi di
mercato.

Oggi possiamo vantare una
gamma estremamente
completa, con numerosi
modelli equipaggiati da una
ricca lista di accessori, in
grado di coprire sia le
esigenze dell'artigianato che
dellindustria. Non solo, le
nostre macchine sono
notoriamente riconosciute per
la loro robustezza, la loro
longevita, I'accuratezza delle
finiture e per la qualita
dellimpasto che riescono ad
ottenere.

Escher Mixers est spécialisée
dans la production de
machines pour le pétrissage et
le mélange, dans les secteurs
de la boulangerie et de la
patisserie

Au fil des ans, nous avons
acquis des connaissances
spécifiques qui nous ont
permis de développer des
machines et des solutions
pour répondre aux besoins
d'une variété de clients et pour
les différents types de
marchés.

Aujourd'hui nous pouvons
compter sur une gamme
extrémement compléte, avec
de nombreux modeles dotés
dune longue liste d'accessoires,
en mesure de répondre aussi
bien aux besoins de I'artisanat
qu'a ceux de lindustrie.

Par ailleurs, nos machines
sont réputées pour leur
robustesse, leur longévite,
leurs finitions soignées et pour
la qualité de la pate qu'elles
arrivent & obtenir.

Escher Mixers ist auf die
Herstellung von Knet- und
Mischmaschinen in der
Brotbereitung und im
Konditoreiwesen spezialisiert.
Im Laufe der Jahre konnten wir
ein Fachwissen aufbauen, das
uns in die Lage versetzt hat,
Maschinen und Lésungen fur
die Anforderungen einer breit
gefacherten Kundschaft und
flr verschiedene
Absatzmarkte zu entwickeln.

Heute blicken wir stolz auf ein
lickenloses Sortiment mit
zahlreichen Modellen, flr die
eine reichhaltige
Zubehérauswahl gelistet ist,
welche sowohl die
Bed(rfnisse handwerklich
gepragter Betriebe, als auch
die Anforderungen der
Industrie abdecken. Unter
anderem sind unsere
Maschinen weithin fUr ihre
Strapazierféhigkeit, inre
Langlebigkeit, die
Verarbeitungssorgfalt und ftir
die Qualitat des gewonnenen
Teiges bekannt.

Escher Mixer esta
especializada en la
fabricacién de maquinas para
el amasado y el mezclado en
los sectores de la panaderfa y
de la pastelerfa.

Con los afios, hemos
madurado un conocimiento
especffico que nos ha
permitido desarrollar
maquinas y soluciones para
las necesidades de una
clientela variada y diferentes
tipos de mercado.

Hoy podemos presumir de
una gama extremadamente
completa, con numerosos
modelos equipados con una
amplia lista de accesorios en
grado de cubrir tanto las
exigencias del artesano como
delindustrial.

Nuestras maquinas son
notoriamente reconocidas
por su robustez, por su
longevidad, por la precision
de los acabados y por la
calidad de amasado que
logran obtener.

Komnanusa Escher Mixers
cneuvanusnpyeTcs Ha
NPOU3BOACTBE TECTOMECUIbHBIX
MalUVH B 061aCTU NPOU3BOACTBA
XN1e606YNOYHbIX U KOHAUTEP-
cKuX u3aennin.C roaamm Mbl
HaKoMWUAN CneLanbHble 3HaHus,
NO3BONMBLUME HAM
pa3pabartblBaTh MalLKUHbI U
pelLeHus, yAoBneTBOpAioLLe
TpebOoBaHMAM pasHbIX KIUEHTOB
1 NpefHa3HaYeHHble ANA
pa3HbIX TUMOB PbIHKA.

CerozHa Mbl MOXEM ropauTbca
KpaiHe LWMPOKNUM
ACCOPTUMEHTOM TOBApOB, C
MHOTOYUCIEHHbIMU MOAENAMM,
KOTOPbIE OCHALLEHbI ASIMHHBIM
CMUCKOM

NPUHAANEXHOCTEN U KOTOpble
MOryT Y/,0BNETBOPATb 3aMPOChI
KaK TPaavLMOHHOTO
PEMeC/IeHHOr 0, TaK 1
MPOMBbILLNEHHOrO
npou3BoACTBa. MomuMo 3Toro,
Haue 0bopyA0BaHMe NONYYUIO
LMPOKOe Npu3HaHue bnaropaps
CBOEI MPOYHOCTH,
[L0/IrOBEYHOCTM, TWATESbHO
BbINO/IHEHHOI OTAENKe U
KayecTBy TCTa, KOTOPOe
MONY4aeTCA C ero NOMOLLbIO.
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PM line
40 60 801 <<

Stainless steel planetary mixers with variable speed for the tools. Supplied with stainless steel bowl
and 3 tools (hook, beater and whisk).

Mescolatori planetari in acciaio inox con velocita variabile dell'utensile.
Dotati di vasca e tre utensili in acciaio inox (spirale, spatola e frusta).

Batteurs mélangeurs en acier inox et vitesse variable de I'outil.
Equipés avec une cuve et 3 outils en acier inox (spirale, palette et fouet).

Planetenrtihrwerke aus Edelstahl mit Drehzahlverstellung des Werkzeugs. Zur Grundausstattung
gehoren der Kessel und drei Werkzeuge aus Edelstahl (Spirale, Spachtel und Ruhrbesen).

Batidora en acero inoxidable con velocidad variable.
Dotada de perol y de 3 herramientas de acero inoxidable (pala, gancho y batidor)

MnaHeTapHble MUKCEPbI U3 HepXaBeloLLel CTanu ¢ NnepeMeHHON CKOPOCTbIO MECULHOMO
MHCTpyMeHTa. OCHaLL,eHbl AeXO0N 1 TPeMA MECUIbHLIMW MHCTPYMEHTAMM U3 HepiKaBeloLLen
CTanu (KpIoK, 10NaTka v BEHUYUK).

PM Professional line
6080 120 140 160/ <<

Planetary mixers with automatic lifting and lowering of the bowl to the work position with total
disengagement of the tools. Supplied with stainless steel bowl and 3 tools (hook, beater and whisk).

Mescolatori planetari con sollevamento e abbassamento automatico della vasca in posizione di lavoro,
con totale disimpegno degli utensili. Dotati di vasca e tre utensili in acciaio inossidabile (spirale,
spatola e frusta).

Batteurs mélangeurs avec relevage et descente automatique de la cuve en position de travail sans
oOter les outils. Equipés avec une cuve et 3 outils en acier inox (spirale, palette et fouet).

Planetenrthrwerke mit automatischem Auf- und Abwartsbewegung des Kessels in Arbeitsposition bei
vollstandig ausgerastetem Werkzeug. Zur Grundausstattung gehoren der Kessel und drei Werkzeuge
aus Edelstahl (Spirale, Spachtel und Ruhrbesen).

Batidoras planetarias con elevador automatico del perol en posicion de trabajo, con total desempefio
de las herramientas. Dotados de perol y de tres herramientas en acero inoxidable
(pala, gancho y batidor).

MnaHeTapHble MUKCEpPBI C aBTOMATUYECKUM MOABEMOM W OMYyCKAHWNEM XU B paboyee NonoxeHune
C MOJTHBIM PaCcUeneHnemM MeCUIbHbIX MHCTPYMEHTOB. OCHALLEHBI AEXOI U TPEMS MECUIIbHbIMU
MHCTPYMEHTaMU U3 HepXaBeroLei CTanu (KPHoK, 10NaTka v BEHUMK).

PM-D Line 200 300 4001
PM-DB Line 200 300 400 600 800 | <<

Planetary mixer with double tool. Available with a vast range of optionals and tools for different
products. Bowl on a wheeled trolley.

Mescolatore planetario con doppio utensile. Disponibile con una vasta gamma di optional
e utensili per prodotti diversi. Vasca su carrello con ruote.

Mélangeur planétaire avec double outil. Disponible avec une longue liste d'options
et d'ustensiles pour produits divers. Cuve sur chariot avec roues.

Planetenmischer mit Doppelwerkzeug. Erhéltlich ist ein umfangreiches Programm an
Zubehor und Werkzeugen fur verschiedene Teigprodukte. Kessel auf Wagen verfahrbar.

Batidora planetaria con doble herramienta. Disponible con una amplia gama de opciones
y herramientas para productos diferentes. Perol sobre carrito con ruedas.

HnaHeTaprlﬁ MUKCep C [LBOVHbIM MECU/IbHbIM WUHCTPYMEHTOM. B Hannunm eCcTb MalwnHbl C LUMPOKUM
ACCOPTUMEHTOM d)yHKLlVIi"l, He BXOAAWMNX B CTAHAAPTHYK KOMMIEKTaUM0, U MeCUJIbHbIX MHCTPYMEHTOB
ANA Pa3snn4HbIX NPOAYKTOB. [lexa Ha Tenexke C Konecukamu.



M1 line
30_40 Kg <<

Fixed bowl spiral mixer with one motor. Two speeds, one-way bowl rotation, belt transmissions,
manual controls or automatic version with electronic timers.

Impastatrice a spirale a vasca fissa ad un motore. Due velocita, un senso di rotazione della vasca,
trasmissione a cinghie, comandi manuali oppure versione automatica con temporizzatori elettronici.

Pétrin a spirale a cuve fixe a un moteur. Deux vitesses, un sens de rotation de la cuve, transmission
par courroies, commandes manuelles ou version automatique avec temporisateurs électroniques.

Einmotorige Spiralknetmaschinen mit feststehendem Kessel. Zwei Drehzahlstufen, eine
Kesseldrehrichtung, Riemenantrieb, manuelle Bedienung oder automatische Version mit
elektronischen Zeitschaltuhren.

Amasadora a espiral con perol fijo a un motor. Dos velocidades, un sentido de rotacién del perol,
transmisién por correas, mandos manuales o versién automatica con temporizadores electronicos.

OAHOMOTOpPHAS CMpanbHas TeCTOMECUbHAS MALWMHA CO CTALLMOHAPHOW AeXO0N. [iBe CKOpoCTH,
OZLHO HanpaB/ieHVe BPALLEHNA LeXW, PEMEHHAA nepeaaya, PyuHble NPUBOAbI NN aBTOMATUYECKAS
BEPCUA C INEKTPOHHLIMMU TaliMepamu.

M line _ M Premium line
50_60_80_100_120_160_200_240 Kg <<

Fixed bowl spiral mixers with two motors, two speeds, automatic timers, bowl reverse in 1st speed.
Premium models for intensive use and stiffer doughs.

Impastatrici a spirale a vasca fissa con due motori, due velocita, timers automatici, inversione vasca
in 1a velocita. Modelli Premium progettati per usi intensivo e per impasti duri.

Pétrins a spirale a cuve fixe a deux moteurs, deux vitesses, minuteries électroniques, inversion du
sens de rotation de la cuve en 1ére vitesse. Modeles Premium congus pour une utilisation
intensive et pour les pates dures.

Spiralknetmaschinen mit festem Kessel und zwei Motoren, zwei Drehzahlen, automatische Zeitwerke,
Kesselumkehr in der 1. Drehzahlstufe. Premium-Modelle und fir Hartteigsorten harte Teigsorten.

Amasadora a espiral con perol fijo con dos motores, dos velocidades, temporizadores autométicos,
inversién del perol en 12 velocidad. Modelos Premium adaptados para usos intensivos y masas duras.

[IByXMOTOpHbIE [1BYXCKOPOCTHbIE CMIUPA/bHbIE TECTOMECUNbHbIE MALUMHbI CO CTALLMOHAPHOI A,EXO0N
C aBTOMATUYECKUMU TaliMEpaMU U PEBEPCUPOBAHMEM AEXKU HA 1-11 CKOPOCTU.
Moaenu Premium CipoeKTUPOBaHbl A1 MHTEHCMBHOM SKCNAyaTauum u AAs KPyToro Tecra.

MX line
60_80_120 kg <<

New line of fixed bowl spiral mixers with two motors, two speeds, automatic timers,
bowl reverse in 1st speed.

Nuova gamma di Impastatrici a spirale a vasca fissa con due motori, due velocita,
timers automatici, inversione vasca in 1a velocita.

Nouvelle gamme de pétrins a spirale a cuve fixe a deux moteurs, deux vitesses, minuteries
électroniques, inversion du sens de rotation de la cuve en 1ere vitesse.

Neue Baureihe von Spiralknetern mit festem Kessel und zwei Motoren, zwei Drehzahlen,
automatische Zeitwerke, Kesselumkehr in der 1. Drehzahlstufe.

Nueva gama de amasadoras a espiral y con perol fijo con dos motores, dos velocidades,
temporizadores automaticos, inversién del perol en 12 velocidad.

HoBas NMHWs ABYXMOTOPHbIX [BYXCKOPOCTHBIX CMMPasIbHbIX TECTOMECUIbHBIX MALLNH
CO CTALLMOHAPHOMN A,eXO0N C aBTOMATUYECKUMU TallMepaMiu N peBepCUpOBaHUEM AexXM
Ha 1-1 ckopocTy.
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MT line _ MT Premium line
80_120_160_200_240 Kg <<

¢ Fixed bowl spiral mixers with two motors and a hydraulic lift to tip the dough onto
a 1500 mm or 2000 mm - high table or divider. Premium models specifically designed for intensive
use and stiffer doughs.

Impastatrici a spirale a vasca fissa con due motori con sollevamento idraulico per scarico su banco
0 su spezzatrice, a 1500 mm o 2000 mm. Modelli Premium progettati per usi intensivo e per impasti duri.

Pétrins a spirale a cuve fixe a deux moteurs avec élévateur hydraulique pour déversement sur table
ou sur diviseuse, & 1500 mm ou 2000 mm. Modéles Premium congus pour une utilisation intensive
et pour les pates dures.

Spiralknetmaschinen mit festem Kessel und zwei Motoren. Mit hydraulischer Hubeinrichtung flr die
Entleerung auf die Werkbank oder die Teigteileinheit in 1500 mm oder 2000 mm Hohe.
Premium-Modelle fur die Intensivnutzung und fur Hartteigsorten.

Amasadora a espiral a perol fijo con dos motores con elevacion hidraulica para descarga sobre mesa
0 sobre tolva, a 1500 mm o 2000 mm. Modelos Premium adaptados para usos intensivos y masas duras.

e JIByXMOTOpPHblE CMUPANbHbIE TECTOMECUIbHbIE MALIMHBI CO CTALMOHAPHON AEXKOMN C FMAPABANYECKUM
NoABEMOM 414 BbIFPY3KM HA CTON UK B TecToAennTeNb Ha BbicoTe 1500 MM nan 2000 MM,
Mogenu Premium CripoeKTUpOBaHbl A1 MHTEHCUBHOW IKCM/TyaTauum 1 Ans KPyToro Tecra.

MR Professional line
80_120_160_200_240_300_350_400_500 Kg <<

¢ Spiral mixers with removable bowl with patented taper bowl locking and motion system. A taper shaft
gives rotating motion to the bowl and guarantees a constant number of bowl revolutions thereby
increasing the dough quality and the machine performance.

°

Impastatrici a spirale a vasca estraibile con sistema conico di bloccaggio e movimentazione della
vasca brevettato. La rotazione della vasca e data da un albero conico che garantisce un numero
costante di giri vasca, migliorando quindi la qualita dellimpasto e la performance della macchina.

Pétrins a spirale avec cuve amovible avec systeme conique de blocage et de mouvement de la cuve
breveté. La rotation de la cuve est déterminée par un arbre conique qui garantit un nombre de tours
constant pour une amélioration de la qualité de la péate et des performances de la machine.

Spiralknetmaschine mit ausfahrbarem Kessel. Konisches Patentsystem fur die Arretierung und

Bewegung des Kessels. Fur die Kesseldrehung zeichnet eine Ke%elwelle verantwortlich, die eine
leichbleibende Kesseldrehzahl garantiert und sich dadurch positiv auf die Teiggtte und die
aschinenleistungen auswirkt.

Amasadoras de espiral con perol extraible con un sistema conico de bloqueo y movimiento patentado.
La rotacion del perol se origina mediante un eje conico que garantiza un nimero constante de giros del
perol mejorando asi la calidad del amasado y la performance de la maquina.

o CnupanbHble TECTOMECHbHbIE MALIMHbBI CO CbEMHOI A€XKOM C 3anaTeHTOBAHHON KOHNYECKOM CUCTEMON
67I0KMPOBKM U ABUXEHUA AexK. [lexa Bpawaetcs 61aroaaps KOHUYECKOMY Bany, rapaHTUpyoLLEMY
NOCTOSHHOE YNC/I0 060POTOB 1, CeA0BATENLHO, YNYULIAKOLEMY KAYeCTBO TeCTa
1 3KCMYaTALMOHHbIE XapPaKTEPUCTUKM MALUUHBI.

MW line
120_160_240_400_600 Kg <<

* Mixers with removable bowl and double mixing tool. Patented taper bow! locking and motion system.
These machines guarantee excellent dough results with short kneading cycles.

Impastatrici con vasca estraibile e doppio utensile per I'mpasto. Sistema conico di bloccaggio
e movimentazione della vasca brevettato. Macchine che garantiscono risultati di impasto eccellenti
con brevi cicli di lavoro.

Pétrins avec cuve amovible et double outil pour le pétrissage. Systeme conique de blocage et de
mouvement de la cuve breveté. Des machines qui garantissent des résultats de mélange excellents
avec des cycles de travail réduits.

Knetmaschine mit ausfahrbarem Kessel und doppeltem Knetwerkzeug. Konisches Patentsystem
fur die Arretierung und Bewegung des Kessels. Diese Maschinen birgen fur ein exzellentes
Knetergebnis bei kurzen Arbeitszyklen.

* Amasadoras con perol extraible y doble herramienta para amasado. Sistema coénico de clogueo y
movimiento del perol patentado. M&quinas que garantizan resultados de amasado excelentes con
ciclos breves de trabajo.

o TeCcTOMECU/IbHbIE MaLUHBI CO CbeMHOM L@XO0ii U ABOMHBIM MECU/IbHbIM MHCTPYMEHTOM.
3anateHToBaHHas KOHMYeCKas cucTema HAOKMPOBKY U ABMKEHNS AexXU. MalUWHbI, FrapaHTUpyoLmue
NPEBOCXOAHbIE Pe3yNbTaThl 3aMeca TecTa 3a KOPOTKME paboumne LuKbl.
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mixers

MD Line 160 240 350 400 500 Kg
MD-W Line 160_240_400_600 Kg =<

¢ Mixer with a bottom discharge system. The dough is discharged onto a conveyor belt or onto
a movable bowl. The mixing system can be of the spiral (MD-Line) or double tool (MDW Line) type

* Impastatrice con sistema di scarico dal fondo vasca. L'impasto viene scaricato su un nastro
trasportatore 0 su una vasca movibile. Il sistema d'impasto puo essere tramite spirale (MD-Line)
o0 doppio utensile (MDW Line).

e Pétrin avec systeme de déversement par le fond de la cuve. La péate est déversée sur une bande
transporteuse ou sur une cuve mobile. Le systéme de pétrissage peut étre soit a spirale (MD-Line)
soit a ustensile double (MDW Line).

* Knetmaschine mit Entleerung tber den Boden. Der Teig wird auf ein Férderband oder einen
beweglichen Kessel abgelassen. Das Teigknetsystem kann mit Spirale (MD-Line) oder mit
Doppelwerkzeug (MDW Line) ausgefthrt sein.

¢ Amasadora con sistema de descarga inferior. El amasado se descarga sobre una lona transportadora
0 sobre un perol mévil. El sistema de amasado puede ser a espiral (MD-Line) o doble herramienta
(MDW Line)

e TecToMecubHas MaLWKHa C CUCTEMOIA BbIFPY3KM CO iHA. TeCTO BbIrPY)KAEeTCA Ha KOHBENEPHYIO
NIEHTY WK B MOABWMXKHYI0 Aexy. CuCTeMa 3aMeLBaHNS TeCTa MOXeET bbiTb cnimpanbHom (MD-Line)
WIN C ABOMHbBIM MECU/IbHBIM MHCTPYMeHTOM (MDW Line).

Robotic Systems <<

e Fully automatic mixing and bowl handling system.
Modular installation with Cartesian movement and bowl stacking

¢ Sistema di impasto e movimentazione vasche completamente automatico.
Impianto modulare con movimento cartesiano e stoccaggio vasche verticale.

e Systeme de pétrissage et actionnement des cuves entierement automatique.
Systeme modulaire avec mouvement cartésien et stockage cuves vertical.

* \oll automatisches System zum Kneten und zur Kesselhandhabung.
Modulanlage mit karthesischer Bewegung und vertikaler Kessellagerung.

e Sistema de amasado y movimiento de las cubas completamente automatico.
Instalacion modular con movimiento cartesiano y almacenamiento vertical de las cubas.

* [TonHOCTbIO aBTOMATUYECKAA CMCTEMA 3aMeca TecTa U ABUXeHUA Aexun. MoaynbHas ycTaHoBKa
C KapTEBMaHCKOVI CUCTEMOI ABUXEHNSA U BEPTUKAJIbHbIM CKNTaANPOBaHUEM nexen

ESBL Line ESH Line

: . ) L <<
e Bowl lifters-tippers ¢ Tramogge porzionatrici
e Sollevatori-rovesciatori di vasche e Trémies de prépatonnage
e Elévateurs-basculeurs de cuves e Portioniertrichter
e Hebekipper fur Kessel ¢ Tolva porcionadora
e Elevadores- volcadores de peroles ¢ byHKepbl-TeCTOAENUTENN

e [loAbEMHUKN-ONPOKUALIBATENN LEXU

e Portioning hoppers
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AcTpaxaHb (8512)99-46-04 Knpos (8332)68-02-04 lMeH3a (8412)22-31-16 TonbsaTTH (8482)63-91-07
bapHayn (3852)73-04-60 KonomHa (4966)23-41-49 lMeTposaeopck (8142)55-98-37 Tomck (3822)98-41-53
Benropop (4722)40-23-64 KocTtpoma (4942)77-07-48 IckoB (8112)59-10-37 Tyna (4872)33-79-87
bnaroeeweHck (4162)22-76-07  KpacHogap (861)203-40-90 Mepmb (342)205-81-47 TiomeHb (3452)66-21-18
BpsHck (4832)59-03-52 KpacHosipck (391)204-63-61 PoctoB-Ha-[loHy (863)308-18-15  YnbsiHoBCK (8422)24-23-59
Bnagusoctok (423)249-28-31  Kypck (4712)77-13-04 Ps3aHb (4912)46-61-64 YnaH-Ypa3 (3012)59-97-51
Bnapgukaskas (8672)28-90-48  KypraH (3522)50-90-47 Camapa (846)206-03-16 Ydha (347)229-48-12
Bnagumup (4922)49-43-18 Nunevk (4742)52-20-81 CapaHck (8342)22-96-24 Xabaposck (4212)92-98-04
Bonrorpap (844)278-03-48 MarHuToropck (3519)55-03-13 CankT-leTepbypr (812)309-46-40  Yebokcapbi (8352)28-53-07
Bonorga (8172)26-41-59 Mocksa (495)268-04-70 CapartoB (845)249-38-78 YensbuHck (351)202-03-61
BopoHex (473)204-51-73 MypmaHck (8152)59-64-93 Cesactononb (8692)22-31-93 Yepenosey (8202)49-02-64
EkatepuHbypr (343)384-55-89  HabepexHble YenHbi (8552)20-53-41  Cumdbepononsb (3652)67-13-56 Yura (3022)38-34-83
/BaHOBO (4932)77-34-06 HwkHuin Hosropog (831)429-08-12 CmoneHck (4812)29-41-54 AkyTck (4112)23-90-97
WxeBck (3412)26-03-58 HoBoky3HeLk (3843)20-46-81 Coun (862)225-72-31 fpocnaens (4852)69-52-93
WpkyTck (395)279-98-46 Hosibpbek (3496)41-32-12 Craspononb (8652)20-65-13

KasaHb (843)206-01-48 Hosocubupck (383)227-86-73 CypryT (3462)77-98-35

Poccus +7(495)268-04-70 Kupruans +996(312)-96-26-47 KasaxctaH +7(7172)727-132

ehf@nt-rt.ru || https://escher.nt-rt.ru/
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